
L’eccellenza del 

gelato italiano



El Formato 

Por qué Bindi

Gelato Bindi…

Sorbetto Bindi…

 Menos grasa; elaborado con leche 

 Sabor más natural, más fresco, más saludable. Resultado: menos calorías

 No se utilizan colorantes; aromas solo naturales

 Tradición “gelateria italiana”: No hay mezcla de sabores

 Colores no estridentes…lo natural suele ser distinto

 Batido de forma lenta: incorporación de menos aire con respecto del método tradicional

 Textura más gruesa que aumenta las sensaciones de los sabores

 Libre de grasas

 Sin lácteos

 Preparado solo con agua, azúcar y purés de frutas

 Suave y de sabor intenso 

 Utilización de purés de frutas enteras; la pulpa natural agrega cuerpo al sorbete y evita 
los cristales de hielo que se forman en sorbetes preparados únicamente con jugos de 
fruta

2,5 litros

4,8 litros

2,5 litros



Materias Primas Nobles

NOCCIOLA PIEMONTE IGP

PISTACCHIO DI BRONTE DOP (Sicília) 

MANDARINO TARDIVO DI 
CIACULLI (Sicília) 

CACAO DE SANTO DOMINGO 

LIMONE DI SORRENTO IGP 

FIORDILATTE

Desde 1946 Bindi, con su experiencia en el mundo del postre de alta gama, 
presenta una propuesta de excelencia dónde la calidad de las materias primas 

está en el centro de la misma



MASCARPONE E MARACUJA

YOGURT E FRUTTI DI BOSCO

SORBETTO MANDARINO
MANDARINO TARDIVO DI CIACULLI

CIOCCOLATO BIANCO 

CANNELLA

Nuestra gama; 2,5 litros

MENTA COOKIES CIOCCOLATO

SORBETTO MOJITO 

SORBETTO MANGO  

SORBETTO ANANAS (piña)  



Nuestra gama; 4,8 litros

CAFFÈ

BANANA

COCCO

CREMA

CIOCCOLATO
CACAO DE 
SANTO 
DOMINGO

AMARENA 
(cereza)

SORBETTO LIMONE 
LIMONE DI SORRENTO IGP 

SORBETTO MELA VERDE (manzana verde)

SORBETTO FRAGOLA (fresa)

STRACCIA-
TELLA

TORRONCINO 
(turrón)

VANIGLIA

YOGURT

LIMONE 
LIMONE DI SORRENTO 
IGP 

NOCCIOLA 
NOCCIOLA PIEMONTE IGP 

MALAGA (ron 
con pasas)

FRUTTI DI BOSCO

FRAGOLA (fresa)

FIORDILATTE (nata)
PISTACCHIO
PISTACCHIO DI
BRONTE DOP 



Sorbifacile Limone: 4,5 litres

Sorbete de limón líquido. Descongelar y servir.


