Voila

La Pasteleria
Francesa

fantasia nel dessert







Como expertos en pasteleria “choux” empoderamos a
nuestros clientes para acoger la mejor especialidad
francesa: iconicas creaciones artesanas y obsesion por
lo que importa: sabor, textura, visualizacion y
duracion

e £l Eclair es, indudablemente, el postre favorito en Francia. Cada dia,
los consumidores se dan el gusto de tastar esta exquisitez de pasteleria

* Preparado en nuestros laboratorios siguiendo la receta tradicional
gracias a una mimada seleccion de ingredientes locales, nuestro éclair
se ha estableciddo como una referencia en Francia por su “pate-a-
choux”

* Se compone de masa choux relleno con una crema pastelera y
recubierto de un glaze - chocolate, vainilla, caté o fruta de la pasion

* Nuestro know-how artesanal garantiza un sabor auténtico y un respeto
a las mas estrictos estandares sanitarios




* Pese a que el Réligieuse es uno de los postres mas famosos de
Francia, fue creado en un caté italiano en Paris hace 200 anos

* Se denomina asi por la forma del producto...con la cobertura del
glaze recuerda la indumentaria de los monjes en un convento

e [sta 1cOnica receta esta elaborada en nuestros laboratorios con una
mimada seleccion de mngredientes locales

* k]l Réligieuse, hermana del Eclair, tiene una composicion similar con
2 pastries choux - una encima de la otra - rellenas de crema pastelera
y recublerta con un glaze

* Il profiterol de arriba, mas pequeno, representa la cabeza unmida al
cuerpo con una base de crema. Relleno de chocolate o vainilla




Eclair ‘ 75 gramos | 14 u.
Masa choux rellena de crema de chocolate, vainilla, café o
fruta de la pasion. Recubierto de un glaseado brillante.
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Especialidad francesa
Producto 100% artesanal




Réligieuse
chocolate | 100 gr. |
13 u.

2 masas choux rellenas de
crema de chocolate y recubiertas de
glaze al chocolate

Especialidad francesa
Producto 100% artesanal

Réligieuse vainilla
100 gr. | 18 u.

2 masas choux rellenas de
crema de vainilla y recubiertas de
glaze a la vainilla
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